
 

 

Protokoll Sitzung Carpe Vinum Freiburg e.V. 
 
 
Datum:  12.12.23 

Protokollführer: Frank Nesensohn 

Anwesende:  Bianca Schupp  Thomas Hübner   

   Matthias Boos  Dirk Alfare 

   Egid Strehl   Thomas Weidner    

   Jürgen Beiler   Martin Rupp    

   Martin Möller  Sebastian Becker 

   Frank Nesensohn 

     

 

1. Nächstes Treffen am 16.01.2024 um 19:30 Uhr im Bettenhaus Stiegeler 

 

Es werden Weine des Weinguts Wachter-Wiesler aus dem Burgenland vorgestellt. 

 

2. Thema: Kein Blubber und ohne BlaBla 

 

Thomas Weidner zeigte uns verschiedene Arten von perlenden Getränken. Nicht bei 

jedem war die Bezeichnung „Schaumwein“ gerechtfertigt. Den Titel des Abends erklärte 

er uns so: Bei „Blubber“ handelt es um die Fettschicht von Walen und Robben, was mit 

Sekt nichts zu tun hat. Und er wollte zu den Getränken möglichst wenig erklären, deshalb 

„ohne Blabla“. 

 

Das umstrittenste Getränk des Abends war zweifellos der Hvitur des gebürtigen Isländers 

Hoss Hauksson, der im schweizerischen Aargau Wein produziert. Sein „Wein“ war 

deutlich mit Wermut und anderen Kräutern aromatisiert, was 3 Teilnehmer zur 

Tageshöchstbewertung von 18 Punkten veranlasste. Andere Teilnehmer waren dagegen 

der Meinung, dass man Isländern besser keine Weinbereitung anvertrauen sollte. 

 

Interessant ist, dass wir die Weine meist schlechter bewerten als professionelle 

Weinverkoster. So erhielt der Cremant d’Alsace der Domaine Boeckel von Robert Parker 

umgerechnet 16 Punkte, während er von uns nur mit 14.2 Punkten bewertet wurde.  

 

Die Liste der abendlichen Getränke: 

 

 Trinkkultur Cuvee No. 10 Gezwitscher Erfrischungsgetränk  

 Cuvee aus Apfel-Stachelbeere-Traube und Zitronenverbene 

Note 11.8; Preis 16,00 € 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Domaine Emile Boeckel, Cremant d’Alsace, Chardonnay extra brut 2018   

Note 14.2; Preis 19,00 € 

 

Domaine André et Mireille Tissot, Cremant de Jura,  

Chardonnay extra brut BBF 2011, degorgiert 2017 

Note 16.1; Preis 28,00 € 

 

Forgeurac Tradition 2017 

Note 16.0; Preis 29,00 € 

 

Yves Ruffin & Fils, Champagne brut Premier Cru, degorgiert 10/2013 

Note 15.5; Preis 35,00 € 

 

Weingut Clemens Busch, Spätburgunder brut nature 2016 

Note 13.2; Preis 28,00 € 

 

Weingut Peter Jakob Kühn, Spätburgunder blanc de noirs brut nature 2019 

Note 13.4; Preis 29,00 € (Range 9 – 16) 

 

 Weingut Wohlfahrt-Franke, Rosa Trulla 

 Spätburgunder Rosé Petillant Naturel 2022 

Note 15.5; Preis 15,00 € 

 
Aphros Yakkos Grande Reserva brut 2009 

Note 13.0; Preis 18,00 € (Range 9 – 16) 

 

Hoss Hauksson Weine, Hvitur (Wermut) 2022 

Note 15.1; Preis 28,00 € (Range 10 – 18) 

 

 

 

 

 

Carpe Vinum Freiburg e.V. 

 

Freiburg, den 12.12.2023 

 

Achim Glockner    Frank Nesensohn     

- 1. Vorsitzender -    - 2. Vorsitzender - 


	Datum:  12.12.23

