
 
 
Protokoll Sitzung Carpe Vinum Freiburg e.V. 
 
Datum:  20.11.18 
Protokollführer: Jürgen Beiler 
Anwesende:  Thomas Weidner  Frank Nesensohn 
   Dirk Alfare   Martin Rupp 
   Achim Glockner  Jürgen Beiler 
   Anke Spoo   Egid Strehl 
   Rolf Cerff   Sebastian Becker 
    
 
1. Nächstes Treffen am 11.12.18 um 19:30 Uhr in der Alten Wache 

 
Thema: Gereifte Weine 
 
Die Weine werden uns von Thomas präsentiert. 
 
 

2. Weihnachtsfeier 
 

Wie Achim ja bereits informiert hat, treffen wir uns (nur angemeldete Teilnehmer!) am 
09.12. um 13:30 Uhr beim neuen Weingut von Fritz Keller in Oberbergen. Wir treffen 
uns anschließend zum gemeinsamen Abendessen im Rebstock ebenfalls in Oberbergen. 

 
 
3. Thema: Blindprobe 

 
Achim hat uns wie immer reichlich strapaziert und wie immer war es ein Vergnügen. Weniger 
vergnüglich für die anderen Teilnehmer war, dass Frank schon wieder gewonnen hat. Aber es 
sei ihm gegönnt und wer’s kann, der kann’s halt! 
 
Schon beim Einsammeln der Bewertungszettel war mir ein Verdacht gekommen, der sich bei 
detaillierter Auswertung der Zettel bestätigt hat. Wie frei ist man in seiner Wertung, wenn 
man den Wein und seinen Preis weiss und damit eine gewisse Wertigkeit verbindet? 
 
Bei den Bewertungen hat es sich nämlich so verhalten, dass Achim, bis auf eine Ausnahme 
von 14 Weinen, allen Weinen, mal alleine, mal mit anderen Bewertenden zusammen, die 
Bestnoten aller Bewertenden gegeben hat. Lag dies nur an dem Stress, dem wir Anderen 
ausgesetzt waren oder spielt die Erwartung doch so eine klare Rolle? 
 
Im Einzelnen gab es die folgenden Weine: 
 
Champagne - La Cuvée - , Laurent Perrier, Tours-sur-Marne, Champagne; 36 €; Note 2,3 
 
2007 Riesling Gutswein 1L, Dr. von Bassermann-Jordan, Deidesheim, Pfalz; 7,90 €; Note 2,2 
 
 



 
 
 
 
2013 Riesling Erstes Gewächs “Auf der Mauer”, Dr. von Bassermann-Jordan, Deidesheim, 

Pfalz; 20 €; Note 2,3 
 
2017 Roero Arneis “Camestri” DOCG, Marco Porello, Canale, Piemont; 9,50 €; Note 2,7 
 
2017 Greco di Tufo “Claudio Quarta” DOCG, Cantina Sanpaolo, Sanpaolo, Kampanien; 

17,95 €; Note: 2,6 
 
2017 Vernaccia di San Gimignano DOCG, Teruzzi & Puthod, San Gignano, Toskana;  

8,95 €; Note 2,8 
 
2016 Grüner Veltliner “Kamptaler Terrassen”, Bründelmayer, Langenlois, Kamptal, 

Österreich; 16,95 €; Note 2,4 
 
2016 Riesling Ried “Berg Vogelsang”, Bründelmayer, Langenlois, Kamptal; 16,79 €; Note 2,1 
 
2018 Beaujolais Nouveau, Domain Bulliat, Villie-Morgon, Beaujolais; 6,90 €; Note 2,8 
 
2016 Bishop Shiraz, Glatzer, Barossa Valley, Australien; 22,50 €; Note 2,4 
 
2012 Pinot Noir, La Crema, Williamette Valley, Oregon, USA; 26,95 €; Note 2,3 
 
2016 Montes Alpha Carmenère, Montes Apalta Winery, Santa Cruz, Chile; 14,95 €; Note 2,6 
 
2007 Monastrell “Pie Franco”, Casa Castillo, Jumilla, Spanien; 43,50 €; Note 2,1 

 
 
Carpe Vinum Freiburg e.V. 
 
Freiburg, den 29.11.2018 
 
Achim Glockner     Jürgen Beiler 
- 1. Vorsitzender -     - Schriftführer - 


