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Fiir die Winzer an der Ahr war 2011 ein Traumjahrgang. Qualitdt und Quantitdt sind rekordverddchtig

Winzer auf der Sonnenseite

So viel Euphorie war selten. Begeistert sind die Winzer an der Ahr, dem deutschen Rotwein-
paradies, iiber den Weinjahrgang 2011. Ein in jeder Beziehung perfektes Lesegut wurde ein-
gebracht, und seit Langem ist auch wieder einmal die Menge sehr zufriedenstellend. Ein wei-
terer groBer Jahrgang aus einer Region bei tendenziell stabilen Preisen ist zu erwarten.

upp Kreuzberg ist 82 und hat in seinem
Winzerleben einiges gesehen. Doch so
etwas wie im Herbst 2011 noch nicht.

ch habe ja schon viel erlebt«, sagt der Se-
nior des Weingutes Kreuzberg in Dernau.
»Aber so gute Trauben wie in diesem Jahr
hatten wir noch nie im Keller.« Sohn Lud-
wig stimmt ihm zu: »Wir haben eine traum-
hafte Qualitit geerntet. Absolut gesundes
Lesegut, farbintensiv und mit hohen Oechs-
legraden, mindestens so gut wie 2009.
Aber die Menge ist im Vergleich zu diesem
grofien Jahrgang fast doppelt so hoch.« 6o
bis 70 Hektoliter pro Hektar hat der VDP-
Winzer im Durchschnitt geerntet. Da kann
das Fazit iiber den Herbst 2011 nicht {iber-
raschen: »Wir sind rundum gliicklich.« Fiir

Wolfgang Hehle vom Deutzerhof war der
gesamte Jahresverlauf perfekt. »Der hei-
Re April sorgte fiir einen frithen Austrieb,
nach der Bliite sahen die Stécke blendend
aus. Der kiihle und nasse Sommer versorg-
te die Reben bestens mit allen erforderli-
chen Nihrstoffen, und die vier Sonnenwo-
chen im September waren der krénende
Abschluss. Das alles garantiert sensationel-
le Qualititen, glaubt Hehle.

Wer in den vergangenen Wochen an der
Ahr unterwegs war, sah rundum strahlen-
de Gesichter. Wie bei Thomas Nelles in Hei-
mersheim: »Durch das tolle Wetter im Sep-
tember und Oktober war die Lese wunder-
bar entspannt, ganz im Gegensatz zu 2010.
Wir haben mit dem Friithburgunder schon

Ende August angefangen, dann 14 Tage
Pause gemacht und bis Anfang Oktober
den Spitburgunder eingebracht. Innerhalb
von elf Tagen haben wir unsere 8,5 Hek-
tar komplett geerntet. Das war Rekord«.
Gerhard Stodden vom Recher Weingut Jean
Stodden ist sich sicher, dass »2011 die gro-
Ren Jahrginge 2003, 2006 und 2009 noch
toppen wird«. Kerngesunde Trauben mit
durchschnittlich 95 Grad Oechsle, reife
Tannine und gemiRigte Alkoholwerte las-
sen auf einen »gigantischen« Jahrgang hof-
fen. Pro Hektar hat Stodden 55 bis 56 Hek-
toliter eingebracht.

Marc Adeneuer hat pro Hektar im Schnitt
etwa 75 Hektoliter geerntet. Damit liegt das
Haus J.J. Adenauer in Bad Neuenahr men-
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Ludwig Kreuzberg:

»Wir haben eine
traumhafte Qualit&t
geerntet, Absolut
gesundes Lesegut,
farbintensiv

und mit hohen
Qechslegraden, |
mindestens so gut ‘
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wie 2009«

Gerhard Stodden: ‘
»2011 wird die grofien
Jahrgdnge 2003,

2006 und 2009 noch
toppen«

Paul-Michael Schifer:
»Wir schielen nicht
mehr nach der
griitmoglichen Reife.
Wir wollen mehr
Eleganz in unseren
Weinen und weg vom
zu hohen Alkohol«

Marc Adeneuer: Wir
bieten jetzt liber Ahr-
Wein den Erzeugern
eine Marketing-
Plattform, zeigen
verstdrkt Prasenz und
organisieren auch
mehr Verkostungen
als bisher
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genmiflig etwa 40 Prozent iiber dem Vor-
jahr und leicht iiber dem langjihrigen Mit-
tel. Die Qualitit sei perfekt, die Trauben
vollreif mit extrem hohen Mostgewichten,
der Alkohol etwas hoher als im Vorjahr, so
dass Weine mit 13,5 und 14 %vol. keine Aus-
nahme bleiben wiirden. Da sich der Alkohol
aber gewiss gut einbinden werde, ist sich
Adeneuer sicher, »dass wir richtig gute Sa-
chen machen werden«.

ganz statt Power
Auffallend ist, dass sich die fithrenden Win-
zer an der Ahr inzwischen vom Oechsle-Fe-
tischismus verabschiedet haben. Paul-Mi-
chael Schifer, der im Weingut Burggarten
fiir den Keller verantwortlich ist, beschreibt
den Stilwandel: »Wir schielen nicht mehr

nach der grofftméglichen Reife. Wir wol-

len mehr Eleganz in unseren Weinen und
weg vom zu hohem Alkohol. Deswegen le-
sen wir, wenn die Trauben physiologisch
reif sind, also in einem Oechsle-Bereich
von Mitte bis maximal Ende der goer-Wer-
te.« Kaltmazeration, niedrige Girtempera-
turen, Maischegirung, Ertragsreduzierung
im Weinberg und strenge Selektion auch
im Keller sind fiir Schifer heute Standard.
»Wenn wir gewollt hitten, wiren in die-
sem Jahr deutlich mehr als 100 Hektoliter
pro Hektar méglich gewesen. Eingebracht
haben wir zwischen 60 und 7o.« Fiir die
Kunden, die in fritheren Jahren voluming-
sere Weine gewohnt waren, sei der Wan-
del hin zu einem eher burgundischen Stil
nicht einfach gewesen; inzwischen habe
man dies aber akzeptiert. Beim Direktab-
satz (60% Anteil) und in der Gastronomie
ist Burggarten gut aufgestellt. »Im Fach-
handel wiirde ich mir aber noch eine bes-
sere Distribution wiinschen, sagt Schifer.
Auch Hans-Joachim Brogsitter, Chef der
gleichnamigen Unternehmensgruppe mit
Sitz in Grafschaft-Gelsdorf, hat mit seinem
Kellermeister Elmar Sermann die Wendung
der an der Ahr erzeugten Rotweine hin zu
mehr Eleganz durchgesetzt. »Mostgewicht
ist nicht das allein Seligmachende«, meint
Brogsitter. Ein eleganterer Stil gehe einher
mit weniger Alkohol; 13 bis 13,5 %vol. wer-
den von dem 33 Hektar groRen Betrieb an-
gestrebt. Kunden erwarten zudem eine frii-
here Trinkreife, die aber nicht auf Kosten
der Lagerfihigkeit der Weine gehen diirfe.
Fiir den Jahrgang 2010 habe man viel Aner-
kennung bekommen. »Die Weine prisen-
tieren sich heute erstaunlich gut, allerdings
haben wir auch sehr viel Arbeit rein gesteckt
—vor allem bei dem sehr gelungenen Siure-
Management. 2010 ist vom Handel sehr gut
aufgenommen worden, wir sind praktisch
ausverkauft«, resiimiert Brogsitter.

Nun war 2010 auch ein besonders kleines
Jahr; bei Brogsitter zum Beispiel lag die
Menge noch um ein Drittel niedriger als
in dem schon ertragsschwachen Topjahr
2009. Doch in der Tat haben sich offenbar
die Qualititen weit besser entwickelt als
urspriinglich gedacht. Zuriickhaltung des
Fachhandels wurde nicht registriert, die
Keller sind vielerorts bereits geriumt. An-
dererseits haben manche Giiter ihre Spit-
zenweine noch gar nicht abgefiillt. So wie
im Weingut Meyer-Nikel: »Zwar sind die
Mengen ausgesprochen klein, aber wir wer-
den doch mit Groflen Gewichsen aus dem
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Kriuterberg, dem Pfaffwingert und wohl
auch dem Sonnenberg auf den Markt kom-
men«, meint Meike Nikel. Die Weine hit-
ten ganz klar das notwendige Potenzial, das
man fiir die GroRen Gewichse an der Ahr
ohnehin haher ansetze als in manch ande-
ren deutschen Anbaugebieten. Vater Wer-
ner Nikel ist nach wie vor im Herbst in den
Weinbergen unterwegs, misst die Reife
und bestimmt den Lesezeitpunkt mit. Die
Projekte in Siidafrika (Zwalu) und Portu-
gal (Quinta da Carvalhosa) laufen unveran-
dert weiter — letzteres jetzt fast ausschlief3-
lich gemeinsam mit Bernd Philippi vom
Weingut Kéhler-Ruprecht. Der dritte Part-
ner, das Weingut Georg Breuer, hat sich
weitgehend zuriickgezogen. Den Keller des
Betriebes an der Ahr bestimmt aber Toch-
ter Meike. Fiir sie war das vergangene Jahr
durch die Hochzeit mit Markus Klumpp,
Juniorchef des gleichnamigen Weinguts
in Bruchsal, und die Geburt der gemeinsa-
men Tochter ein prigendes. Durch die pri-
vate Verbindung entstand der gemeinsam
erzeugte Spitburgunder »Hand in Hand«.
Die 10.000 Flaschen des Premierenjahr-
gangs 2009 waren in zwei Monaten ausver-
kauft. Das Konzept wird weiter fortgefiihrt
und ab 2011 kommt noch ein gemeinsam
ausgebauter Grauburgunder hinzu.

GrofBe Gewidchse aus 20107

In Sachen GrofRes Gewichs 2010 besteht
an der Ahr durchaus keine Einigkeit. Ge-
legentlich wird noch auf die Entscheidun-
gen der Konkurrenz geschielt. »Diese Frage
ist bei uns noch offen«, sagt Ludwig Kreuz-
berg. »Wir haben auch 2010 gut gearbeitet
bei einem Ertrag von nur 37 Hektoliter pro
Hektar. Unser Silberberg hitte die notwen-
dige GG-Qualitit. Mal schauen, was wir ma-
chen.« Auch Thomas Nelles, bei dem eine
geeignete Partie aus der Landskrone im
Fass liegt, hat sich noch nicht entschieden.
Der Trend geht aber wohl eher zu einem
»ja« zum Grofien Gewiichs. Generell strebt
Nelles, zumindest bei seinen Basiswei-
nen, eine frithe Trinkreife an: »Meine Wei-
ne sollen Spaff machen, wenn sie im Ver-
kauf sind.« Das erwarteten die Kunden, ob-
wohl ihr Kaufverhalten oft ambivalent sei.
Zwei VDP-Giiter haben sich hinsichtlich
des Groflen Gewichses 2010 indes klar ent-
schieden. Der Deutzerhof hat keines pro-
duziert und auch keinen Frithburgunder.
Wolfgang Hehle hat die urspriinglich da-
fiir vorgesehenen Trauben in die Basis- und
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Rudolf Mies: »2011
bietet Super-
Qualitdten, wie ich
sie in den 40 jJahren
meines Berufslebens
noch nie gesehen
habe«

Friedhelm Nelles:
»lch hitte mir schon
etwas mehr Menge
gewiinscht. Mit

1,25 Mill. Litern
blieben wir doch
deutlich unter einer
Normalernte, die
1,4 bis 1,5 Mill. Liter
betrdgt«

Wolfgang Hehle hat
die urspriinglich fiir
die Grofien Gewichse
vorgesehenen
Trauben in die Basis-
und Mittelqualitdten
»verschoben«

Mittelqualititen »verschobens, die dadurch
»richtig gut« geworden sind. Und auch Ger-
hard Stodden hat sich gemeinsam mit Sohn
Alexander gegen das GG entscheiden: »We-
der das Volumen, noch das Potenzial ist da-
fiir da.« Stodden gehort sicherlich zu den
Vorreitern des burgundischen Stils. Auch
er hat sich von dem »Mostgewichts-Feti-
schismus« verabschiedet, weil die Qualitit
des Weines davon nicht abhinge: »Wir le-
sen, wenn die Trauben gesund sind. Bei zu
hohen Oechslegraden verliert man Siure,
die wir hier dringend brauchen, um mar-
meladige Weine zu verhindern. Wir wollen
spannende Weine machen.«

Einig sind sich die sechs im VDP vertreten-
den Topbetriebe des Ahrtals allerdings in ei-
nem Projekt, das noch 2011 auf den Markt
kommen wird: Im Keller des Weingutes
Meyer-Nikel liegt derzeit noch ein Wein aus
dem Jahrgang 2008, zu dem jeder Erzeu-
ger 400 Kilo Trauben lieferte und der dann
dreieinhalb Jahre ins Fass gelegt wurde. Ein
Typ Portwein wird es werden, angereichert
mit Alkohol, aber nicht so schwer wie das
Vorbild. Der »Portwein von der Ahr« soll
elegant ausfallen und leicht gekiihlt getrun-
ken werden. Der Name steht noch nicht
fest. »Damit wollen wir zeigen, dass wir ge-

meinsam stark sind, erliutert Marc Ade-
neuer. Auch Thomas Nelles, bei dem der
Nachfolgejahrgang ausgebaut wird, betont
die guten Beziehungen der Winzer unterei-
nander: »Wir sind wie eine groffe Familie,
mit allem was dazugehort«, schmunzelt er.
Und was machen die Genossenschaften? Es
gibt sicher nicht viele deutsche Kooperati-
ven, die so qualititsorientiert arbeiten wie
die WG MayschofR-Altenahr und die Dager-
nova. 1,3 Mill. Liter, so Geschiftsfithrer Ru-
dolf Mies, habe man 2011 eingebracht mit
durchschnittlich 85 Grad Oechsle bei Ries-
ling und g5 Grad bei Spitburgunder. »Das
sind Super-Qualititen, wie ich sie in den 40
Jahren meines Berufslebens noch nie ge-
sehen habex, freut sich Mies. Die WG, die
rund 25 Prozent der gesamten Ahr-Erzeu-
gung liefert, hat 40 Prozent mehr Menge
als im Vorjahr eingebracht und liegt auch
deutlich iiber dem langjihrigen Mittel von
1,1 Mill. Hektoliter. Damit passe der Jahr-
gang exakt in die Marktsituation — mit dem
Jahrgang 2010 sind die Genossen bei Weifi-
wein praktisch ausverkauft, die Vorrite bei
Rotwein reichen noch etwa vier Monate.
Die Kollegen von der Dagernova in Dernau
sind natiirlich auch vom aktuellen Jahr-
gang begeistert. Zumindest von der Quali-
tit: Durchschnittlich g3 Grad Oechsle bei
Spitburgunder mit Werten teilweise iiber
100 Grad kénnen sich sehen lassen. Ge-
tritbt wurde die Freude ein wenig durch die
eingebrachte Menge, die durchaus nicht
alle Erwartungen erfiillte. »Ich hitte mir
schon etwas mehr gewiinscht«, meint Ge-
schiftsfithrer Friedhelm Nelles. »Mit 1,25
Mill. Litern blieben wir doch deutlich un-
ter einer Normalernte, die 1,4 bis 1,5 Mill.
Liter betrigt.« Der Grund fiir die eigentlich
untypische Situation: Die Winzer starteten
eher zogerlich in die Lese, weil das hervor-
ragende Wetter doch weiter steigende Most-
gewichte versprach und die Genossen nun
mal nach diesem bezahlt werden. Der rich-
tige Zeitpunkt der Lese wurde dann manch-
mal verpasst, ein nicht unerheblicher Teil
der Menge trocknete ein. Auf die Frage, ob
angesichts der stilistischen Ausprigung
an der Ahr hin zu mehr Eleganz die Zah-
lung nach Oechslegraden noch zeitgemifd
ist und ob nicht weniger manchmal mehr
wire, antwortete Friedhelm Nelles mit
nachdenklichem Unterton: »Kennen Sie
ein anderes, praktikables Kriterium?«
Mehr Freude bereitete der Dagernova im
vergangenen Jahr die Entwicklung von

28

WEINWIRTSCHAFT 2411

www.weinwirtschaft.de




'(

Kloster Marienthal, das gemeinsam mit
Meyer-Nakel, der WG Mayschof und Brog-
sitter betrieben wird. Hier wurde kriftig in
Fisser und Traubenannahme investiert, der
Keller auf den neuesten Stand gebracht. Die
Gastronomie ist verpachtet, viele Veranstal-
tungen werden gebucht. »Die hohen Inves-
titionen haben sich fast schon amortisiert.
Die Leute rennen uns die Bude ein und die
Kooperation mit den Partnern klappt eben-
falls hervorragends, freut sich Meike Nikel.

Zugpferd Tourismus

Alle, ob Winzer oder Genossenschaften,
sind sich einig, dass trotz der Menschen-
massen, die heute schon zur Weinlesezeit
iiber den Rotweinwanderweg laufen, fiir
den Tourismus im Ahrtal mehr getan wer-
den muss. Dafiir engagiert sich vor allem
Marc Adeneuer als Vorsitzender des Ahr-
wein eV.

Der Verein wurde im Januar 2011 aus der
Ahrtal-Tourismus-Service GmbH  ausge-
gliedert, weil »der Wein ein wenig unter-
ging in den diversen Interessen der Regi-
on. Jetzt bieten wir den Erzeugern eine Mar-
keting-Plattform, zeigen verstirkt Prisenz
und organisieren auch mehr Verkostun-
gen als bisher. Dabei wollen wir verstirkt
in die angrenzenden Gebiete gehenx, erliu-
tert Adeneuer. Ein Beispiel dafiir war Mit-
te November eine gemeinsame Prisentati-
on von 20 Giitern in Kéln, bei der mit einer
Ausnahme auch die Spitzenbetriebe kom-
plett vertreten waren. Die bisherigen Akti-
vititen des Vereins werden allseits positiv

Gerneralagernlis

Auch Hans-Joachim Brogsitter (li.) hat

mit seinem Kellermeister Elmar Sermann
die Wendung der an der Ahr erzeugten
Rotweine hin zu mehr Eleganz durchgesetzt

bewertet. Dazu Gerhard Stodden: »Dieses
Marketinginstrument ist wichtig fiir die ge-
samte Region. Die Institution ist ausgespro-
chen kreativ und fithrt zudem die Winzer
im Tal zusammen. Wir brauchen so etwas,
um das Image des Ahrweines stindig hoch
zu halten.«

Zum Image der Ahr gehért auch das (Vor-)
Urteil, teuer zu sein. Die Winzer verwei-
sen auf die hohen Produktionskosten, auf
die mithsamen Arbeitsbedingungen in den
Steilhdngen und die niedrigen Ertrige. Fiir
den Jahrgang 2011, der mit den ersten wei-
Ren Exemplaren schon in diesen Wochen in

den Handel kommt, ist jedenfalls Preissta-
bilitit angesagt. Manch einen Hindler kann
das nicht trésten. »Das Preisniveau an der
Ahr stimmt einfach nicht, die Preise sind
viel zu hoch«, meint beispielsweise Peer
Dérpinghaus von der C & D Weinhandelge-
sellschaft in Kéln. Er fithrt Weine von Stod-
den, Nelles und dem Deutzerhof, beobach-
tet aber nur eine sehr geringe Nachfrage.
Bei Fritz Zickuhr vom Frischmarkt Zickuhr
in Kéln lduft da schon mehr. »Durch unse-
re Nihe zum Anbaugebiet sind Ahrweine
natiirlich beliebt. Aber die Preisstruktur ist
problematisch. Es gibt ja im Verkauf kaum
noch Weine unter 10 Euro.« Sicher sei die
Qualitdt deutlich gestiegen, marmeladige
Weine gebe es kaum noch. Aber die Preise
im Grundsortiment sollten iiberdacht wer-
den; hier béten die Burgunder als direkte
Konkurrenten oft einen besseren Gegen-
wert fiirs Geld. Bei den gehobenen Qualiti-
ten sei das Preisniveau dagegen mehrheit-
lich in Ordnung.

Britta Thomas vom Weinhandelshaus Sieg-
burg hat erkennbar ein Herz fiir die Spit-
burgunder aus der nahe gelegenen Region.
Sie fithrt Nelles, Adeneuer und Deutzerhof
— Weine von unterschiedlicher Stilistik, die
sehr gut gefragt sind. »Meine Kunden lie-
ben die grofe Eleganz dieser Weine, die
natiirlich optimal in den GroRen Gewich-
sen zum Ausdruck kommt. Doch schon
im Preisbereich zwischen 10 und 15 Euro
macht Ahrwein viel SpaR. Bei mir ist die
Ahr jedenfalls ein unverzichtbarer Bestand-
teil im Sortiment.« M Wolfgang Schén
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